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Les Vins du Val de

Cépage Crolleau (40%), Cabernet (30%) et Cepage Chenin, terroir de schiste. Vin blanc

Camay (30%), terroir argilo-sableux. Vin rose de grande garde, obtenu par des
sec, fruite, tendre et leger. vendanges surmlries (iries successives) en
A particulier la cuvée 'Les Boujets'. Equilibre,

. . suave, fin et élegant, il enchante le palais
Cépage Cabernet Franc (90 %) et Cabernet B s ) T B

Sauwvignon (10 %) sur un ferroir _ ) i

argilo-sableux. Vin de couleur rubis, fin et _ _ AQU:OO&WO_DO:..V.
bouquete, développant des arémes de fruits _ N
rouges. _

A

Ceépage Cabernet Sauvignon (70%) et
Cabernet Franc (30%), terroir argilo-sableux.
D'une robe couleur saumon, ce vin rose
demi-sec ¢clate en un bouguet d'une
fraficheur vive qui fleure bon la framboise. A
boire jeune mais c'est aussi un vin de garde.

Ce¢page Cabernet Franc sur un terroir de
gravier et de schiste. De rendement limite et
¢leve en cuve ou en barrigues pendant plus
dun an, ce vin a une robe pourpre et
chatoyante aux arémes de fruits rouges bien
mdrs et aux nuances ¢picées. C'est un vin

Ce sont deux vins blancs secs tres parfumes,

rouge de caractere aux tanins ronds et en particulier le Sauvignon.
veloutés. P
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